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Permutador de Superficie Raspada, vertical, com | | i P E R F I p R O C E S s
dupla camisa para uma superficie de permuta 1

maxima e eficiente. SuperfICIG Raspada | |

by PERFINOX

O sistema combina as vantagens do permutador | |
tubular, com um sistema de agitacéo lento e De 100 kg/hr a 10.000 kg/hr,

delicado, equipado com raspadores. com superficies de permuta | |

de 0.5 m? a 7.0 m? | |

APLICACOES PROCESSOS

* Maionese » Aquecimento |
* Ketchup ¢ Arrefecimento |
e Temperos * Arrefecimento asséptico

* Sopas « Cristalizagao |
» Cremes « Esterilizacdo |
e Pré-cozinhados « Pasteurizacdo

« Patés * Gelificacdo |

* Preparados de fruta
e Concentrados lacteos

e Himus
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PERFICOOKER

Reator de Cozedura

CAPACIDADES

500L a 3000L

PERFICLEAN

Sistema de Limpeza
Automatica (CIP)

3 PERFITECH

Mistura
Emulsao

CONCEITO CONCEITO

CONCEITO

Reatores de cozedura de alta eficiéncia, construidos
em funcdo das necessidades e requisitos do cliente,
desenvolvidos para tratamento delicado ao produto

O Sistema de Limpeza CIP (Clean-In-Place) é um
método de limpeza das superficies interiores de
tubos, reservatérios, equipamentos de processo e

Unidade de produgdo compacta, para
processamento de produtos alimentares de base
liquida, de vérias viscosidades e densidades, com

ou sem solidos em suspensao.

Nesta maquina sdo combinados vérios processos
de produgdo, programaveis e parametrizaveis,
sendo possivel a sua replicagdo e a obtencao de
produtos finais de alta qualidade de forma

sistematica.

VANTAGENS

« Facil operagao

» Tamanhos de batch variaveis

» Tempos de processo curtos

« Tratamento delicado ao produto

* Incorporagao de pos eficiente
e sem grumos

» Mistura homogénea

e Processamento a vacuo, sem
oxidacéo

* Reaproveitamento de aromas

« Elevada higienizagdo

* Desenhado para CIP
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APLICACOES

» Maionese (baixa e alta gordura)
* Ketchup

 Temperos

* Sopas

» Cremes

o Pré-cozinhados

« Patés

* Preparados de fruta

Cozedura e
Arrefecimento

NUM SO EQUIPAMENTO

PROCESSOS

* Mistura

* Dispersao

* Emulsio

» Processamento a vacuo

« Cozedura direta e indireta

» Arrefecimento

e elevada higienizagéo.
BOTTOM DRIVEN

TOP DRIVEN

AGITACAO TIPO SERPENTINA

VANTAGENS

e Tamanhos de batch variaveis,
sem esturrar
« Facil instalacdo
» Tempos de processo curtos
e Tratamento delicado ao produto
* Processamento a vacuo,
sem oxidacao
¢ Processamento a pressao
* Reaproveitamento de aromas
« Elevada higienizagao
¢ Desenhado para CIP

APLICACOES
» Molhos
* Sopas

e Cremes

* Pré-cozinhados
* Preparados de fruta
» Marmeladas

» Compotas

PERFICOOLER

Reator de Arrefecimento

CAPACIDADES

500L a 3000L

Outras capacidades sob pedido

Outras capacidades sob pedido

CONCEITO

Reatores de arrefecimento de alta eficiéncia,
construidos em funcdo das necessidades e
requisitos do cliente, desenvolvidos para

tratamento delicado ao produto e elevada
higienizagéo.

BOTTOM DRIVEN

TOP DRIVEN

VANTAGENS

» Tamanhos de batch varidveis

« Facil instalacédo

 Tempos de processo curtos

« Tratamento delicado ao produto

e Processamento a vacuo, sem
oxidacéo

¢ Processamento a pressao

« Elevada higienizacao

¢ Desenhado para CIP

APLICACOES
 Temperos

* Sopas

» Cremes

« Pré-cozinhados

* Preparados de fruta

respetivos acessorios, sem necessidade de se

proceder a desmontagens.

O processo de lavagem consiste em diversos
ciclos de lavagens cuja recirculagdo é feita através
dos tanques, bombas, vélvulas e restantes objetos

a higienizar.

VANTAGENS

* Redugao de custos operacionais

» Aumento da disponibilidade de
tempos de processo

» Redugdo do consumo de esgotos

« Répido retorno do investimento

» Uso reduzido de 4gua

« Melhoria da eficiéncia e reducédo

dos tempos dos ciclos de limpeza

« Diminui¢do do consumo de
desinfetantes

» Histérico de toda a
movimentacdo do processo

» Integracdo modular deste
sistema com outros

« Execucdo e controlo através de
internet, PDA ou ecra tactil

« Maximo controlo e reducdo muito

significativa de custos ambientais

Capacidades: sob pedido,
em funcao da quantidade
e tamanho dos objetos a
higienizar, simultaneidade
a ciclos de CIP.

SISTEMA DE
APROVEITAMENTO DE
PRODUTO (PIG)

¢ Recuperagao de produto no final
de cada ciclo de producao

* Reducao de desperdicios de
produto

» Reducdo dos custos de C.I.P.

« Répida troca entre diferentes
produtos

* Integragdo com Sistema de
Limpeza C.I.P.

» Monitorizacdo e controlo através

de sistema de supervisao
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CONCEITO

Reatores de cozedura de alta eficiéncia, construidos
em funcdo das necessidades e requisitos do cliente,

CONCEITO

O Sistema de Limpeza CIP (Clean-In-Place) é um
método de limpeza das superficies interiores de
tubos, reservatérios, equipamentos de processo e

Unidade de produgdo compacta, para
processamento de produtos alimentares de base
liquida, de vérias viscosidades e densidades, com

desenvolvidos para tratamento delicado ao produto

ou sem sélidos em suspensao.

Nesta maquina sdo combinados vérios processos
de produgdo, programaveis e parametrizaveis,
sendo possivel a sua replicagdo e a obtencao de
produtos finais de alta qualidade de forma

sistematica.

VANTAGENS

« Facil operagao

» Tamanhos de batch variaveis

» Tempos de processo curtos

« Tratamento delicado ao produto

* Incorporagao de pos eficiente
e sem grumos

» Mistura homogénea

e Processamento a vacuo, sem
oxidacéo

* Reaproveitamento de aromas

« Elevada higienizagdo

* Desenhado para CIP
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» Maionese (baixa e alta gordura)
* Ketchup

* Temperos

* Sopas

» Cremes

o Pré-cozinhados

« Patés

* Preparados de fruta

Cozedura e
Arrefecimento

NUM SO EQUIPAMENTO

PROCESSOS

* Mistura

* Dispersao

* Emulsio

» Processamento a vacuo

« Cozedura direta e indireta

» Arrefecimento

e elevada higienizagéo.
BOTTOM DRIVEN

TOP DRIVEN

AGITACAO TIPO SERPENTINA

VANTAGENS

e Tamanhos de batch variaveis,
sem esturrar
« Facil instalacdo
» Tempos de processo curtos
e Tratamento delicado ao produto
* Processamento a vacuo,
sem oxidacao
¢ Processamento a pressao
* Reaproveitamento de aromas
« Elevada higienizagao
¢ Desenhado para CIP
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» Molhos
* Sopas
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* Pré-cozinhados
* Preparados de fruta
» Marmeladas

» Compotas

PERFICOOLER

Reator de Arrefecimento

CAPACIDADES

500L a 3000L

Outras capacidades sob pedido

Outras capacidades sob pedido

CONCEITO

Reatores de arrefecimento de alta eficiéncia,
construidos em funcdo das necessidades e
requisitos do cliente, desenvolvidos para

tratamento delicado ao produto e elevada
higienizagéo.

BOTTOM DRIVEN

TOP DRIVEN

VANTAGENS

e Tamanhos de batch varidveis

« Facil instalacédo

 Tempos de processo curtos

« Tratamento delicado ao produto

e Processamento a vacuo, sem
oxidacéo

¢ Processamento a pressao

« Elevada higienizacao

¢ Desenhado para CIP
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* Sopas

» Cremes

* Pré-cozinhados

* Preparados de fruta

respetivos acessorios, sem necessidade de se

proceder a desmontagens.

O processo de lavagem consiste em diversos
ciclos de lavagens cuja recirculagdo é feita através
dos tanques, bombas, vélvulas e restantes objetos

a higienizar.

VANTAGENS

* Redugao de custos operacionais

» Aumento da disponibilidade de
tempos de processo

» Redugdo do consumo de esgotos

« Répido retorno do investimento

» Uso reduzido de 4gua

« Melhoria da eficiéncia e reducédo

dos tempos dos ciclos de limpeza

« Diminui¢do do consumo de
desinfetantes

» Histérico de toda a
movimentacdo do processo

» Integracdo modular deste
sistema com outros

« Execucdo e controlo através de
internet, PDA ou ecra tactil

« Maximo controlo e reducdo muito

significativa de custos ambientais

Capacidades: sob pedido,
em funcao da quantidade
e tamanho dos objetos a
higienizar, simultaneidade
a ciclos de CIP.

SISTEMA DE
APROVEITAMENTO DE
PRODUTO (PIG)

¢ Recuperagao de produto no final
de cada ciclo de producao

* Reducao de desperdicios de
produto

» Reducdo dos custos de C.I.P.

« Répida troca entre diferentes
produtos

* Integragdo com Sistema de
Limpeza C.I.P.

» Monitorizacdo e controlo através

de sistema de supervisao
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